Wirtschaft

Event & Catering

Dresdner Stra3e 172
01705 Freital
Telefon 0351 21296775

Chilli Con Carne mit Reis (l) ‘ 7,50 €
Pasta mit gebratenem Fenchel und Cremé fraiche (Aa,Gl) 6,10 €
Rosenkohleintopf mit Rindfleisch (1) i 5,50 €
Dienstag
Schweinenackensteak mit Letscho und Porlnmes‘frites ( ,1;3,1 gt | ; 7,90 € 2y
indisches Blumenkohlragout mit Couscous (Aa, ) i 6,10 € 5
SiRkartoffel - Bohneneintopf (G,I) S i ; s 5,50 € | ,
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‘ﬁasta mit Schinken - Sahnesole (1,3,7, Aa,GI) = 8 @ 7,50 € LS
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'Llnsenelntopf suB - sauer mit Blutwurst (Aa,1,3, 7 I) A Ehg 550€
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Donne rstag

geb. Fischfilet mit Curry - Gemiisereis (D G,l)
cremige Polenta mit Ratatouille (Aa,l) |
Kartoffelpuffer mit Apfelmus Zimt und Zucker (Aa 3)
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Zusatzstoffe  Allergene
Allergenes Wirtschaft

Aa Weizen/wheat
Sellerie
celery

J

Senf
mustard

mit Konservierungstoffe

Ab Roggen/rye

AC cerste/barley

2 Ad Hafer/oats

mit Farbstoff

3 Krebstiere K
. o ) shellfishes
mit Antioxidationsmittel Sesamsamen
C sesame seeds
Eier
4 oo L

mit Geschmacksverstarker Schwefeldioxid

S und Sulfite
D sulfur dioxide
Fisch and sulfites

5

fish

mit Phosphat M
E Lupine
6 Erdniisse lupine
peanuts

mit SiiBungsmittel(n) N
Weichtiere
mollusces

F

Soja
soy

7

enthalt eine
Phenylalaninquelle

G

Milch (einschl. Laktose)
milk (including Lactose)

geschwefelt

Schalenfriichte/nuts
Ha Mandeln/almond

9

geschwarzt

H b Haselniisse/hazelnuts
Hc Wallniisse/walnuts

10 - Hd Cashewniisse/cashew
gewachs

He rekanniisse/pecans

Hf Paraniisse/brazil nuts
1"

Gelatine Hg Pistazien/pistachios

Hh Macadanianiisse/macadamias



