Wirtschaft

Event & Catering

Dresdner Stra3e 172
01705 Freital
Telefon 0351 21296775

Western-Hackfleisch Pfanne mit Reis (1,G) 8,60 €
Pasta mit Rote Beete- MeerrettichsolRe (Aa,G,) l 6,60 €
Kartoffel-Gemuse-Kase Cremesuppe (G,I,K) | 590 €

Dienstag
Schweinegulasch mit grinen Bohnen und ép‘étzle (Aa,J | i . 8,60 € 2y
gebratenes Gemiise mit Kartoffelecken und Dip (K,G,I) 6,60€0 k1 | 5
Rosenkohleintopf mit Rindfleisch (K,I) S i ; - 590€ = | ;
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‘gratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelstampf (1,3,7,G,l) by 8,60€ LS
olenta Schnitte Uberbacken mit Broccoli und Kase (G,K, I) B ALY -"6,60’1€i‘ ; '
,Glasnudelsuppe mit Hahnchenstreifen(F,K,I) i\ iy IVERES 800 B

Donne rstag

Kochfisch mit stiRer Senfsauce Wurzelgemuse und Kartoffeinx(J K.I) 8 S?O €
gebratene Semmelknodel mit Sahnerotkohl G AR g0 ‘ 660€ s |
Milchreis mit Kirschen, Zimt und Zucker (G ) I i 1% A R g
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F'reltag

. Pasta Broccoh Schlnken Auflaukaa 1[3-6,IG ) l .'
~ Spinat mit artoffeln und\Ruhrel (C.G. |)
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Zusatzstoffe  Allergene
Allergenes Wirtschaft

Aa Weizen/wheat
Sellerie
celery

J

Senf
mustard

mit Konservierungstoffe

Ab Roggen/rye

AC cerste/barley

2 Ad Hafer/oats

mit Farbstoff

3 Krebstiere K
. o ) shellfishes
mit Antioxidationsmittel Sesamsamen
C sesame seeds
Eier
4 oo L

mit Geschmacksverstarker Schwefeldioxid

S und Sulfite
D sulfur dioxide
Fisch and sulfites

5

fish

mit Phosphat M
E Lupine
6 Erdniisse lupine
peanuts

mit SiiBungsmittel(n) N
Weichtiere
mollusces

F

Soja
soy

7

enthalt eine
Phenylalaninquelle

G

Milch (einschl. Laktose)
milk (including Lactose)

geschwefelt

Schalenfriichte/nuts
Ha Mandeln/almond

9

geschwarzt

H b Haselniisse/hazelnuts
Hc Wallniisse/walnuts

10 - Hd Cashewniisse/cashew
gewachs

He rekanniisse/pecans

Hf Paraniisse/brazil nuts
1"

Gelatine Hg Pistazien/pistachios

Hh Macadanianiisse/macadamias



